
 

 

 
 
  



 

 

 
Xmas 2023 

 
  

Prezzo / Price: € 65 
  
Antipasto / Starter 
Speck di ricciola, cime di rape, riduzione di latte alle acciughe 
del cantabrico, limone confit 
Amberjack speck, turnip tops, milk reduction with Cantabrian anchovies, 
confit lemon  
 
Primo Piatto / First course 
Tortelli di ceci, gamberi rosa, bisque e cagliata al rosmarino bruciato  
Chickpea tortelli, pink prawns, bisque and burnt rosemary curd 
 
Secondo Piatto / Main course 
Suprema di faraona farcita con porcini e castagne, lasagnetta di ortaggi 
salsa al tartufo e mostarda di mele cotogne 
Guinea fowl supreme stuffed with porcini mushrooms and chestnuts, 
vegetable lasagnetta, truffle sauce and quince mustard 
 
Dessert 
Albero di Natale / Christmas tree 
Mousse ai Pistacchi di Bronte con gelato alle amarene 
Bronte pistachio mousse with black cherry ice cream 
 
Coccole di fine pasto della tradizione / Traditional end-of-meal “cuddles'” 
 
Torrone / Nougat 
 
Fichi mandorlati glassati al cioccolato / Chocolate glazed almond figs 
 
Cupeta / “Cupeta” (treat made of honey, sugar and almonds) 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

 


